Prehlad prilezitostnych poStovych znamok vratane
héarcekov (H), priehradkovych listov (PL), zndmkovych
zoSitkov (ZZ) alebo analogickych pohfadnic (CM), ktoré
poStové spravy zdruzené v PostEurop vydali v roku
2005 v ramci emisného radu EUROPA so spoloénym
nametom GASTRONOMIA. Prehlad zaznamenéava
datum vydania emisie, nazov alebo stru¢ny opis nametu,
autora vytvarného navrhu (N), nominalne hodnoty (NH),
format znamky, H alebo PL (F), rozmery zUbkovania (Z),
informécie o tlaci vratane vysky nakladu (VN), event.
dalSie Udaje). Pouzité su Udaje ziskané do konca roka
2005 z bezne dostupnych prameriov, ktoré autor mal

k dispozicii, najméa z webovych stranok postovych sprav
a z podkladov uvedenych v zavere¢nej Casti. Noticky

z historie gastrondémie, nazory, myslienky, aforizmy

a Gvahy o jedlach, napojoch, labuznictve, zdravom
stravovani, €i kultare stolovania alebo spolo¢enskom
vyzname gastrondémie, maju iba ilustrativne poslanie.

ABCHAZIA

BlizSie informéacie
o0 tejto emisii
Autonoémnej
republiky
Abchazia, byvalej
sUcasti
Gruzinska,
autorovi nie su
zname
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I Prvym vyznamnym krokom k rozvoju gastronémie bolo
pouZzivanie ohna predhistorickym ¢lovekom na pripravu
jedla, ked sa cela rodina zhromazdila okolo ohniska

a podelila sa o jedlo I (Mike)

Emisie vydané v ramci Asoclacle verejnych europskych postovych operatorov PostEurop

ALANDY

29.4.2005 / Cerstvo vyludené,
eSte teplom salajlce baltické
slede / N: Juha Pykélainen /
NH: 0,90 €/ F: 36 x 31,56 mm
/Z:13:13/ Tlag: PLpo 30 ks E
znamok (2 x 15) + 10 kupénov /
VN: 300 tis. ks zndmok / FDC

Baltické slede, v3estranny druh ryb, v alandskej kuchyni
nachadzaju Siroké uplatnenie a pripravuju sa na rézne
sposoby. Aby Gdené slede dostali vynikajacu chut i farbu,
nakladaju sa do slaného nalevu a potom sa Udia v peci
vykurenel jedlovym alebo borovicovym drevom. Morské
ryby st pre obyvatelov Alandskych ostrovov nielen
hlavnym potravinovym ¢lankom, ale aj vyznamnym
exportnym artiklom.

I VSetky davne kultlry na prvé miesto kladli obrabanie
pbddy a vyzivu, a to v ramci kazdodenného Zivota, ale
aj v ndbozenstve, literatlre a vytvarnom umeni

I (Michio Kushi, Alex Jack)

ALBANSKO
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Na albansku gastronémiu
mali vplyv kuchyne krajin,
ktoré ju kedysi mali

v podruéi — Gréci,
Rimania, neskor

Turci, ako aj kuchyne
susednych krajin. Medzi

(chutné vysmazené alebo
grilované masové gulky),
kép (hroznové listy plnené
zmesou masa bak ) alebo
Pule me arra (kura

s orechmi), ¢i popularna
misa byrek (cestoviny

s bielym syrom, rajCinami
a inou zeleninou).
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I Potrava nech je tvojim liekom! I (Hippokrates)
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n Spanielska &ast / 15.4.2005 / ZatiSie s jedlom, napojmi
a vazou s kvetmi / NH: 0,78 €/ Tla¢: PL po 50 ks znamok
/ VN: 300 tis. ks

n Francuzska ¢ast 9.5.2005 / ZatiSie s poharmi,
dzbanom, jedlom a napojmi / NH: 0,55 €/ Tlag: PL po 50
ks znamok / VN: 300 tis. ks

Nametom znamok su obrazy s nazvom Bodegé
(ZatiSie). Prezentuju atmosféru v typickych vidieckych
hostincoch, ktoré sa nazyvaju Borda. Na znamke 0,78 €
je obraz katalanskej maliarky Carme Masovej, ktora velku
Cast Zivota prezila a tvorila v Andorre. Na obraze je
misa s bielou polievkou, tanierom, poharom vina,
Zemlou a vazou s kvetmi.

I Nenut sa pit vodu, ale s ohladom na svoj zaludok

a ¢astym chorobam mierne uzivaj vino...
I (Apostol Pavol v liste Timotheovi)

ARMENSK O

"3RoM 70

4.10.2005
Tradicné
arménske
narodné
jedla/

NH: 70 AMD
a 350 AMD
/ Tlaé: PL
po 10 ks
znamok

V arménskej kuchyni v letnom obdobi maju prevahu jedla
pripravené zo zeleniny, v zime jedla masité. Arménske
jedla su charakteristické svojou pikantnostou a typickou
chutou. Na ich pripravu sa pouziva hodne Cervenej mletej
papriky, Cili korenia, cesnaku a Cerstvé bylinky.

I Hladny si jedl4a nevybera I (Cinske prislovie)

oblUbené jedla patria qofte

18.4.2005 / Parcha
doshamya plov a
zeleninova Dolma /
N: Khasay Mirzoyev /
Tla¢: PL po 10 ks
znamok (VN po 50
tis. ks), H (sutlac 2 +
2 zndmok, VN: 5 tis.
ks) a ZZ (sutlag 3 + 3 §F,
znamok)

Tradiénym pokrmom v krajinach
strednej Azie, ktorym vrcholi
slavnostna hostina, st rozne
druhy jedla s nazvom pilaf. Pri-
pravuju sa zo vSetkych druhov
masa a zeleniny, ryze, suSenych
= | plodov i orechov, ktoré su

v regiéne a v danom ro¢nom
obdobi, dostupné. Méaso sa

L spravidla dusi a po pridani

wean oo | cibule, suSenych plodov,

- | orechov a zaliati masovym
vyvarom sa dovari. Ryza sa vari
osobitne. Stoluje sa ozdobne
upravené a s bohatou prilohou.
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I Bez jedla a pitia laska chladne I (PubliusTerentius Afer)

AZORSKE OSTROV

PORTLIGAL S

Jedla pripravené
z darov mora

/' NH: 0,57 € (2x)
/ Tlag: a) PL po
50 ks znamok,
b) H (2 znamky
+ text - recepty
jedal)

Azorské ostrovy, devat ostrovov uprostred Atlantiku,
ktoré su preslavené nadhernou prirodou a luxusnymi
letoviskami, ale aj skvelymi jedlami a vinami. Medzi
miestne Speciality patri rybacia polievka Caldo de Peixe,
dusena chobotnica, popularne dusené méaso Cozido das
Furnas, hovadzia ladvinka Terceira, vynikajuci syr Quiejo de
Sao Jorge ¢i Skoricovy dezert Especies de Sao Jorge...



BELGICKO
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Clara Peetersova
(1594-1639):
Zatisie

S ustricami,
ovocim a sladkym
pecivom (1619),
Gustave Van de
Woestijne (1881-
1947): Detské
stoly (1919)

/ NH: 2x 0,55 €

/ Tla¢: PL po 10
ks znamok,

PL so sutladou

(5 + 5 zndmok)

/ FDC/NL

Ingrediencie belgickych gastronomickych Specialit s
velmi réznorodé. Medzi oblUbené jedla patri rybaci vyvar
waterzooi, pivova polievka biersoep ¢ mladé uhory

v bylinkovej oméacke - anguille au vert. Belgi¢ania vSak
velmi radi jedia aj hranolky. Dostat’ ich po celej krajine

v stankoch s nazvom Friterie, kde predavaju aj rybie prsty
alebo kuracie kridelka, ale hlavnou Specialitou st do
papiera zabalené hranolky. A vraj najlepSie maju v stanku
Chez Antoine na namesti Jourdan v centre Bruselu...

I Ini Tudia ziju, aby jedli, ja vSak jem, aby som Zzil
I (Sokrates)

BIELORUSKO

4.5.2005
Zelenina a text
| MMTATPABbI
JIFOBAL b
TPbIMNPABBI
(500 BYR), chlieb,
.. | kloblk a text
—— XJIEG - YCAMY
"4 TAJIABA (1000

4 BYR)/N: T.
GardaSnikovova
| / Tla¢: a) PL s 20
znamkami, VN: po
120 tis. ks), b) PL
pre ZZ - 7 znamok
+ 1 kup6n, VN: po
10 tis. ks)

3

V zivote Bielorusov chlieb vzdy zaujimal mimoriadne
vyznamné miesto. V kazdom vidieckom dome (khate),

sa chlieb piekol podfa origindlneho receptu. Aby chlieb
okrem dobrej chute mal aj prijemnu voriu, do pece sa
pridavala kapusta, dubové alebo javorové hallzky,
rékosie ¢i chren. Z typickych bieloruskych jedal: Dracheny
(zemiakové jedlo s hribmi), borS¢, draniki, kaviar...

A vynikajuci ¢ierny ¢aj.

I Otée nas, ktory si na nebesiach, posvat sa meno
tvoje, prid kréfovstvo tvoje, bud véla tvoja ako v nebi,
tak i na zemi. Chlieb nas kazdodenny daj nam dnes

a odpust ndm naSe viny, ako aj my odpustame svojim
vinnikom, a neuved nas do pokuSenia, ale zbav nas
zlého. Amen [ (Otéenas)

BOSNA A
H ERCEGOVI NA

Vydanie Chorvatskej poSty I 5.4.2005 / Jedl4 a napoje -
udené maso, syry z ov€ieho i kravského mlieka, ovocie,
zelenina, vino / N: M. Raguz a S. Barbari¢ / Tla¢: a) PL
(8 zndmok + 2 K, b) H (2 + 2 zndmok) / FDC / CM

Sunka aj syry,
vyrobené zo
surovin dopesto-
vané v zdravych
klimatickych
podmienkach a
podrla tradi¢nych
receptov, sU
vyhladavanym
tovarom doma

i v zahraniéi.

Vydanie Srbskej poSty I 20.4.2005 / Cuisine (jedlo

s plnenou cibulou), Baklava (turecké sladké pecivo)
/ N: Mezet / Stapic / Tla¢: a) PL s 10 znamkami,

b) H so sdtlaéou oboch zndmok, vpravo recepty jedal
zo starej ruéne plsanej kucharskej knihy / FDC

| Obldbenym jedlom
bosnianskej kuchyne
| je Gevabcidi
(pripravené z mletého
koreneného masa).

V oblube su jedla
pripravené na razni.
LabuZnici si pridu na
svoje aj na vynikajlcej
kave a orientalnych

| zékuskoch.

I Ked nezijeme tak, ako myslime, nakoniec budeme
mysliet tak, ako zZijeme I (Paul Bourget)



BULHARSKO
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28.5.2005 / Bulharské
narodné jedla/ NH: 0,45,
0,80 LV / N: T.Vardjiev /
Tlag: a) PL po 10 ks
znamok (5x 2), b) H —
sutla¢ 4 ks znamok (2x 2)
V bulharskej kuchyni sa
hodne pripravuje jahnacie,
brav€ové i hovadzie
maso, ryby i zelenina

a ovocie. Oblubeny je
biely slany syr z ov¢ieho
alebo kravského mlieka,
jogurt, ktory Bulhari kon-
zumuju v roznych forméch
kazdy den po cely zivot.
Typicka chut jedlam
dodava najma cubrica
(podobné oregénu).
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Cyperska kulttra
stravovania ma vySe

8 000 ro¢nu tradiciu.
Je zaloZen4 na jedlach
pripravenych z obilnin,
strukovin, cibule,
olivového oleja, vina,
zeleniny, ovocia, ryb

a masa z domécich

-4 o H rar
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zvierat.

Recept na chutny

a zdravy letny Salat:

Do kyslého mlieka

(i jogurtu, zakysanky)
dame na kasky
nakrajanu uhorku,

na drobno posekany
cesnak a kopor. Salat
konzujeme samostatne
alebo s chlebikom.
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BUTT ARG 4 oo,

I Striedme jedenie, striedme pitie, predlZuje Zivota bytie

I (Ceské prislovie)

CYPRUS

Cyprus Postal
Service I 5.5.2005
/ Na terase
prestreté stoly /
NH: 0,20, 0,30
CYP / N: Glafkos
Theofylactou /
Tla¢: a) PL po 20
ks znamok b) ZZ
so sutlacou 4
dvojic znamok
(4+4) | FDC

Kuzey Kibris Turk Cumhuriyeti I 30.5.2005/ Pec, Cerstvé

pecivo, jedla, ovocie a napoje na prestretom stole / Tlac:
a) PL (?), b) H so sitlacou dvoch dvojic znamok (2 + 2)

I Velké veci, velké zmierenia i velké radosti sa
najlahSie zrodia za prestretym stolom. Srdce nikdy nie
je vdacné, zallidok niekedy ano... I (Imrich Gundel)

CESKO

4.5.2005 / Tradi¢né Ceské
jedlo: Pe¢ena hus, knedle,
dusend kapusta, pohér piva
/F: 33 x33 mm /NH: 9 KE

/ N: Jifi Sliva / R: Pavel Kovafik
/ Tla¢: PL po 6 ks znamok,

na spodnom okraji PL
hologram (ochranny prvok
Ceskej posty) / FDC

EESH.E REPUBLIKA

V slicasnosti aj v Ceskej republike mozno zaznamenat
trend smerujuci k zdravSim stravovacim navykom. Napriek
tomu na obfdbenosti ni¢ nestracaju typické narodné jedla
a zda sa, Ze svieckova, znojemskd, moravsky vrabec

¢i azda najpopularnejSie ¢eskeé fudové jedlo ,vepro,
knedlo, zel6* (bravcové, knedle, dusena kapusta),
inovacii eSte dlho budd odolavat. Podobne tak, ako
Speciality juho¢eskej kuchyne, ¢i moravské vina

a slivovica, a samozrejme, dobré a kvalitné pivecko.



;, 4 5.2005

; | Parok v zemli,

5 ryba na sviato¢né
¢ prileZitosti

¢ | NH: 6,50 DKK,

?;‘ 9,50 DKK

¢ /' N: Finn Nygaard
& | F: 40,4 x 23,6 mm
¢ / Tlaé: PL po

& 50 ks znamok

4
§

V Dansku sa stal veIm| rozSirenym ]edlom tzv. rychleho
obcerstvenia parok v Zemli. Hoci toto jedlo mé& pévod

v Amerike, v priebehu rokov sa v Dansku udomacnil

a pripravuje sa s niektorymi chutovymi osobitostami.

Je obllbeny aj turistami. Na sviato¢ny st6l sa ¢oraz
CastejSie dostavaju jedla z ryb, ktoré patria medzi
najlepSie potravinové ¢lanky z hladiska ich vyzivnej
hodnoty i po stranke chutovej. Tradiény dansky sviatocny
obed pozostava z troch hlavnych €asti: polievky, masa,
najcastejSie pe€enim upraveného, a zmrzliny.

I Slavny franclzsky gastroném
Grimond de la Reynier (1758-1837)
napisal 7-dielne gastronomické
pravidla Almanach des
Gourmands. Dnes vSak mnohé
Casti jeho diela st uz prekonané
poznatkami o racionalnej

a zdravej priprave jedal.

ESTONSKO

3.5.2005 / Zelenina v rohu hojnosti
symbolizujica blahobyt, Stastie

i duchovnu velkorysost, zelenina,
ryby a ovocie v harmonickej
farebnej kompozicii / N: Jiri Kass
a Ulle Marks / NH: 6,00 a 6,50 EEK
/ Tlag: PL po 10 ks znamok / FDC

Na oboch poStovych znamkach a FDC zobrazené rajciny,
karotky, zltok vaji¢ka, petrzlen, ryba, cibula, cesnak

a cvikla, ktoré patria medzi délezité potraviny esténskej
kuchyne, tvoria nepostradatelnu sucast zdravej vyzivy
takmer v kaZdej krajine.

I Néarodné kuchyne vSak uz v pravom slova zmysle
pomaly prestavaju existovat. V désledku rozvoja
zahrani¢ného obchodu, potravinarskeho priemyslu

v jednotlivych Statoch, niekolkonasobného zvysenia
zahrani¢ného cestovného ruchu, vplyvom pdsobenia
Medzinarodnej zdravotnickej organizacie a mnohych
dalSich medzinarodnych organizéacii a spolo¢nosti pre
racionalnu vyZzivu i vplyvom mnohonasobnej vymeny
informacii vo svetovom meradle, prenikaju
predovSetkym v ostatnych rokoch do jednotlivych
narodnych kuchyn aj prvky internacionalne...

I (Juliana A. Fialova)

FAERSK E OST ROVY

Drsnéa a nehostinna
krajina skalnatych i
hoér, vysokych Utesov E
a zradnych morskych
0zZin sa uréujice na
Zivot i stravovanie ]
obyvatelov. Zakladné
druhy potravin tvoria E
ovce, rozny statok,
vtactvo a ryby.

18.4.2005 / Jedla z jahniat vratane udenej hlavy,
pecienky, jaterni¢iek a Zliaz, nekysnuty chlieb drylur,
polo suSena ryba, do Cierna vyudena treska, rybia
polievka a v pozadi napoje (7,50KR), trescie hlavy,
srnéie masa, mastné rybacie masé snyktrog,
rebarborovy kompét, pecené papuchalky (Fratercula
arcteca) plnené hrozienkami, vajicka alkounov (Uria
aalge), mlieko, cibufa (10 KR) / N: Edward Fuglo /
FDC (2), CM (2)

"'-Jms

I Narodnu kuchyru nemozno chapat v tzkom slova
zmysle len ako pripravu jedal. Typické pre fiu je aj
rozvrhnutie konzumacie jedal v priebehu dna, spdsob
stolovania, konzumacia napojov a vSetka starostlivost
venovana tomuto celému suboru €innosti v niektorej

I (Juliana A. Fialova)

konkrétnej krajine...

FINSKO

11.5.2005 / Dve znamky (obe 0,65 €) vytlacené v TL po 10
ks znamok / Na zndmkach su tradi¢né jedla laponskej
kuchyne. Na prvej je znama Specialita ,poronkaristys".
Pripravuje sa z masa soba, oleja, korenim, smotany

a korerfiovej zeleniny. Podava so zemiakovou kaSou

a brusnicovym lekvarom. Na druhej je iny tradiény pokrm
- knedlicky z mésa soba podavané s oméackou

z laponskych bobuli a so zemiakmi / FDC, listky

Laponska kuchyra s oblubou pouziva maso soba
(nizky obsah tuku a vysoky obsah bielkovin), ryby,
zverinu, kopor a rézne lesné plody.



I Za ,otca modernej reStauracie” sa povazuje Franciz
Antione Beauvilliers (1754-1817), ktory v Parizi v roku
1765 nad svoju hostincom vyvesil reklamnu tabulu na
svoju polievku s ndzvom restorantes. Nazov polievky
sa da prelozit ako posilriujaca, ¢o vystihuje jej poslanie
obnovit ¢loveku stratené sily pomocou vydatnej
masovej polievky. Tento nadzov sa stal popularny

a ¢asom sa slovom reStauracia zacali nazyvat
zariadenia slGZiace na stravovacie Ucely

FRANCUZSKO

9.5.2005 / Bohato prestrety

stdl s vyberanymi jedlami

a napojmi, kuchar sebavedome,
Sarmantne a s Usmevom na
tvari prinasajlci k stolu dalsi
chod / N: Broutin / NH: 0,53 €

/ Tlag: TL s 48 ks znamok

/ FDC, NL

HQL‘S"'L'!H!M

Francuzsko v oblasti
gastronémie patri medzi
svetovl Spicku. Jej
pociatky su spojené

s prichodom Rimanov,
ktori v davnej minulosti
priniesli so sebou aj
umenie varit. Francuzi
boli dobri ziaci, ktori si
kucharske umenie
Rimanov nielen osvojili,

ho dalej rozvijali a
postupne doviedli na
vrcholn( Groven.

I Ked Stvoritel prikazal ¢loveku jest, aby mohol Zit,
na povzbudenie mu pridal apetit
a za odmenu — pézitok I (Anthelme Brillat Savarin)

GIBRALTAR

31.3.2005

/ Styri jedla z
gibraltarskej
kuchyne

/ NH: vSetky ’
0,47 GBP / )
Tiag: TL so 10§ g
znamok (2x 5)
pravej strane
so Sirokym
potlaéenym
okrajom

/ FDC

ale svojimi schopnostami

V gibraltarskej gastrondmii sa mézeme stretndt’ s vplyvom
kuchyn viacerych narodov. Vidiet to aj na jedlach na
znadmkach: Na prvej je Torta de acelga - Spenatovy kolag,
ktory mé& svoj pévod v talianskom Janove. Pripravuje sa
zo Spenéatu, vajicok, cesnaku, syru, olivového oleja,
majoranky, nasekaného petrzlenu a ,bali“ sa do krehkého
odpalovaného cesta. Na druhej znamke je Robalo la
parilla - Specialita pripravena z morského okina, ktorého
pbvod treba hladat v Portugalsku. Ryba sa nalozi na
nakrajant mladu cibulku, petrzlen, pokvapka citrénom a
olivovym olejom a po odlezani sa griluje. Na dalSej
znamke je Rolitos de ternera - masova rolada
pochadzajuca z Malty. Na platok telacieho masa sa daju
na tvrdo uvarené vaji¢ka a Sunka, potom sa maso zroluje
a upecie. Podava sa s hraSkom a zemiakmi. Na Stvrtej
znamke je dezert Sherra Trifle, ktorého recept pochadza
z Britéanie. Pripravuje sa z jahodového résolu, pudingu,
kuskov broskyn, vySfahaného krému a ,CereSnicku na
torte” tvoria ¢ervené sladké guldcky napustené v sherry.

I Keby moderny vzdelanec sdm musel zabijat zvierata
sliziace mu ako potrava, pocet vegetarianov by
nesmierne stdpol I (Christian Morgenstern)

GRECKO

HELLAS

19.5.2005 / Dakos a potraviny na jeho pripravu / NH: 0,65
€, 2,35 €/ Tla¢: a) PL Standartnej velkosti (naklad po 600
tis. ks), b) sutla¢ v PL so 6 ks (3+3) znamok (naklad 50
tis. ks), obal na PL / FDC (naklad 40 tis. ks)

Na prvej znamke je tanier s lahkym jedlom Dakos, ktory
sa pripravuje z jaémenného suchara (chrumkavy, dvakrat
peceny), zo zrelych paradajok, syra feta, panenského
olivového oleja, oregana a trochu soli. Je to lahké letné
lahodné jedlo. Na druhej znamke st suroviny potrebné na
pripravu tohto jedla (vyobrazené i uvedené ich nazvy).
Podobné lahké a zdravé jedla sa ¢asto podavaju ako
predjedla (mezedes).



Grécka kuchyna vynika rozmanitostou a vynaliezavou
kombinaciou potravin, ktoré su zdravé a jedlam dodava
vynikaju chut a vonu. Pouziva hodne zeleniny a ovocia
a preto sa hovorieva, Ze Grécko je rajom vegetarianov.
Grécku kuchynu vedci odporucaju tym, ktori sa chci

v dobrom zdravi doZit' vysokého veku.
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I Vyznamné miesto v dejinach gastronémie zaujima
Franclz Anthelme Brillat-Savarin (1755-1826). Bol
pravnikom, ale zaujimal sa aj o rdzne vedné odbory.
Najviac sa vSak preslavil v oblasti gastronémie.

FHYSILOGT

Vymyslal nové jedla a s jeho menom

oy r.’.ﬂuT' je dodnes spojenych mnoho receptov
s e s | na pripravu vynikajacich jedal
oo | zosyrov, lososov Ci roznych omeliet.

Jeho najvaésim prinosom bolo
T napisanie knihy ,Fyziol6gia chuti*,
il v ktorom vtipne pojednava o jedlach,
w ich zloZeni, priprave a stolovani.
b Kniha sa stala chyrnou nielen
A vo Franclzsku, ale v celej Europe.

Jedlo na znamke je z reStauracie
manzelov Rune a Gitte Collin

v hlavhom meste Nuuk. Jedla
pripravuju podfa najnovsich
gastronomickych trendov,
vyuzivaja vSak pritom doméce
potravinové zdroje. ,Zijjeme

v obrovskej krajine, ktora sa na
prvy pohlad zda byt nepristupna
a drsna. Ale aj tu priroda
poskytuje mnohé moznosti, ako je
napriklad sob, pizmon vychodny,
snehula horska, zajac, ovca i rastlinné prisady do jedal
ako borievkové bobule, tymian, hluzovka a iné druhy hub,
Stavel ¢i Sucha Cierna a dalSie. Ohromné zdroje potravin
nam poskytuje more...“ - hovori Rune Callin.

EALAALET SUPAAT
GREFLAMD

. 1L75

I 17.1.2005 / Tanier s rybou a zeleninou / NH: 11,75 DKK

/ Tla€: PL so 40 ks znamok / FDC, postovy listok

GRUZINSKO

27.5.2005

/ Dievéa

s nadobou
a bochniky
chleba,
muZi pecdci
chlieb a
jahnacie
stehna/

NH: 0,20 GE
a 0,80 GEL

Tlag: a) PL po 10 ks zndmok, b) haréek s Styrmi kusmi
sutlacou vytlatenymi znamkami (2+2), c) ZZ so 6 ks
sutlacou vytlaenymi znamkami (3+3)

A SRR

CLROTATELRCAA

ELROMA ELROSAA ELROMA. ELRAOMA

Kuchyne kaukazskych krajin maji mnoho spolo¢nych
znakov, akymi su pohostinnost, rozmanitost, vyuzivanie
miestnych surovin, obradny sp6sob podavania pokrmov,
obluba piknikov a hostin pri rodinnych prileZitostiach.
Spolo¢né hostiny maju slavnostny charakter a konaju sa
podla starobylého ritualu. V gruzinskej kuchyni trvalé
miesto ma biely pSenicny chlieb i placky upecene

z kukuriénej muky, ktoré slizia ako chlieb. Specialitou st
vysmazaneé placky z maslového cesta plnené ov€im
syrom. K masovym jedlam (kur€ata, ryby, jahnacie...)
sa podava hustéa kukuriéna, polente sa podobajuca
kaSa. S ryZou a zemiakmi sa stretneme menej a knedle
gruzinska kuchyna vobec nepozna.

I Ked Boh rozdeloval zem jednotlivym narodom,
Gruzinci boli tak zaneprazdneni jedenim a pitim, Zze
prisli o svoje miesto v rade a Ziadna p6da sa im neusla.
Netruchlili vSak, pozvali Boha k svojmu stolu a skvele ho
pohostili. Boh bol tym taky nadSeny, Ze im daroval ¢ast
zeme, ktor( si pdvodne nechal sam pre seba.

I (Gruzinska legenda)

GUERNSEY

ik

9.5.2005 / Speciality pripravené z darov mora / Emisiu
tvori 6 znamok, ale len dve maju logo EUROPA (32p

a 36p) / N: Peter Furness / NH: 26p, 32p, 36p, 40p, 45p
a 65p / Tla¢: PL — 10-blok so Sirokym pravym okrajom

Znamky maju jednotnt kompoziciu s pohladom

na morské pobreZie a v popredi tanier s nejakou miestnou
Specialitou: Na znamke 26p je vareny morsky pavuk
(krab), na zname 32p je ,krabi kola¢", na zndmke 36p

je humrovy Salat, na znamke 40p je ryba kambala

s omackou s ndzvom moules, na zndmke 45p je misa

so Salatom z kreviet a na znamke 65p je losos zabaleny

v Spenate a podavany s omackou moules.



I Ak darujes ¢loveku rybu, nasytis ho na jeden den,
ak ho naucis ryby chytat, das mu potravu na cely Zivot
I (Cinske prislovie)

CHORVATSKO

A HELVA

s REPUELIKA HAVATSKA

EEREREAEEERERERSER

9.5.2005 / Chlieb a vino / N: Orsat Frankovi¢ a lvana
Vucic¢ova / NH: Dve znamky, kazda 3,50 HRK / Tlag:
Satla¢ oboch znamok v PL po 20 kusov (10+10) / ZZ
so 4 zndmkami (2+2) / FDC

Chorvatska kuchyna je pestra a lahodna. V plnej miere
vyuziva plody zeme i mora, ziskavané z chemicky
neoSetrovanej pody a Cistych véd mori. Na zndmky vSak
chorvéatska posta zvolila jednoduché ale stcasne
velavravné motivy — chlieb a pohéar ¢erveného vina.
VSetky kulttry v minulosti kladli obrabanie pody a
pestovanie zrna na prvé miesto. Zaujimali najdolezitejSie
miesto nielen v kazdodennom Zivote, ale aj

v ndboZenstve, literatdre a vytvarnom umeni.

A blahodarne G¢€inky vina? Je vébec potrebné hovorit

0 moku s lahodnou chutou, farbou a vénou, ktorym si tak
radi nechavame hladit telo i dusu...?

I Pokial prislovie, Ze aj laska prechadza cez Zaludok je
pravdivé, Chorvatsko je krajina pre lasku ako stvorena
I (Z reklamného sloganu)

IRSKO

9.5.2005 / Jedla pripravené
kucharom Rossom Lewisom
z Dublinu, ktory prezentuje
sUcasny trend irskej kuchyne:
Na znamke 48c je tradi¢né
dusené jahfiacie maso na
kapustnom liste. Na znamke
65c su Cerstvé ustrice
podavané na tanieri s fadom.
DalSie jedla su zobrazené na
FDC a okrajoch PL / N: Stadio
SDDMC podla fotografii Mike
O’Tooleho / Tlag: 10-bloky s
velkym potlacenym okrajom

/ NV: 360 tis. (48c) a 310 tis.
kusov / FDC (1)

Combroranrs - Uil i indormes has g

Na margo historie irskej kuchyne niektori gastronémovia
tvrdia, Ze pestovanie zemiakov od 17. storocia sposobil
Upadok irskeho kucharskeho umenia. Aj vo Francuzsku
trvalo celé dve storocia, nez si labuznici zvykli na
zemiaky. Napriklad Balzac sa o nich vyjadril, Zze ,zemiaky
su eSte tak dobré pre prasatad“. Zemiaky vSak v mnohych
krajinach boli pre chudobné vrstvy [udi pozehnanim, ked
nejedného ¢loveka zachranili pred skazou od hladu...

I Jedlo, oble¢enie, kdrenie, ndjomné, dane, slusné
zariadenie na byvanie a deti. Tychto sedem mlynskych
kamernov, ktoré ¢loveku visia na krku, méZu ho zbavit
len peniaze. A duch nemdze vzlietnut, pokial sa tychto
kamenov nezbavi I (George Bernard Shaw)

26.5.2005 / Dva taniere s kompoziciou jedal a potravin
/' NH: 70 ISK a 90 ISK / N: Hany Hadaya / Tlag: Znamky
okruhleho tvaru vydané v 10-blokoch / FDC (1), ZZ (2)
so znamkami po 10 ks

Okrahly tvar znamok znazorfiuja
taniere. Rozdelené su na Styri
Casti, v jednej Stvrtine je vzdy
zobrazeny pribor a na ostatnych
Stvrtinach potraviny - rozli¢ne
upravené ryby, ale aj zelenina a
bylinky pouzivané na pripravu
tradiénych islandskych jedal.
Vydavatel na margo emisie
uviedol: ,Jedlo je pravdepodobne
najdoleZitejSou stcastou ludskej
kultdry. Kuchynu a vSetky veci
slvisiace s jedlom a gurmanskymi
tradiciami formuje priroda, histéria,
technické poznatky, socialne vzory
a ekonomika ludskej spolo¢nosti..."

Islandska znamka hodnoty 70 ISK bola na 19. zasadani
VZ PostEurop 10.10.2005 zvolena za najlepSiu znamku
emisného radu EUROPA 2005

ISLE OF MAN

15.6.2005 / Znamka 42p zo

série 100 rokov ROTARY

INTERNACIONAL / PL, FDC
]

AZHE

Znamka hodnoty 42p zo
Sestznamkovej emisie je
oznacena logom EUROPA
2005. Znamky boli vydané
v PL s 10 ks znamok, PL
so znamkou 42p ma
Upravu s gastronomickym
nametom. Vydané boli dve
varianty oficialnych FDC,
kazda s kompletnou
Sestznamkou sériou.




JERSEY

8.3.2005

|/ Styri znamky
s tradiénymi
jedlami
doplnené
flaSami
miestnych vin
(3) a brandy (1)
/ NH: 32p, 33p,
40p, 70p / N:
Jennifer Toobs
/ Tlag:

PL s10ks
znamok

/ FDC (1)

:
i
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PoStova sprava ostrova Jersey vydala znamky s typickym
jedlom a flaSou vina resp. brandy z vinarskej oblasti
Parish of St Mary, La Mare. Na znamke 32 p je polievka z
morského Uhora La Soupe d”Angulle a flaSa vina znacky
Domaine de La Mare. Na znamke 33 p sU ustrice a vino
znacky Cuvee de La Mare. Na znamke 40 p je Les Pais
au Fou, Specialita pripravena z fazule v hlinenom hrnci, do
ktorého ide bravéovy bocik a kolienka, orechy, mrkva,
cibula a rézne bylinky. Vari sa na nizkej teplote, a preto
dlho - ale zato pri vareni kuchyna nadherne rozvoniava...
Hrniec s touto Specialitou doplfa flaSa vina Clos de La
Mare. Na znamke 70 p je zakusok Bourdelots, ¢o je

v ceste zapecené jablko plnené hrozienkami, dalej Cierne
maslo nazyvané Les Bourdélots auve du Niér Beurre a
flaSa Jersey Apple brandy. Priprava Cierneho masla je
spolocenska udalost, lebo tato dobrota sa musi varit nad
miernym ohriom celych 24 hodin, a to za neustaleho
mieSania. Pripravuje sa z velkého mnoZstva mustu, jablk,
cukru, Iékorice, Skorice, muskatu, zmieSaného korenia a
citréonov. Na prezentacnom prebale emisie (alebo ZZ?) je
0. i. zobrazeny zaujimavy medeny des’ulacny pr|str01
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I Velké veci, velké zmierenia i velké radosti sa
najlahSie zrodia za prestretym stolom. Srdce nikdy
nie je vdac¢né, zaludok niekedy ano...

I (Imrich Gundel)

KAZACHSTAN

14.4.2005 / Nadoba s kumysom,

v pozadi kobyla s kvetinou v pysku
a s kuchérskou €apicou na hlave

/ N: R.Slusareva / NH: 90 tenge

|/ F: 27,50 x 46 mm

/ Z: Hrebefiové 117 : 11%

/ Vydala JSC Kazpost (KazaSska
posta) so stihlasom PostEurop

/ Tla€: PL s 20 ks zndmok (5x4)

s potlacenymi okrajmi / FDC

Kazachstan je neeuropska krajina, ktora pravidelne
vydava znamky emisného radu EUROPA. Na znamke

je zobrazeny Kumys, najcharakteristickejSia potrava tejto
krajiny (rozSireny je aj v Mongolsku a inych azijskych
krajinach). Kumys je kobylie mlieko v ¢erstvom alebo
kvasenom stave. Kvasené sa vyraba tak, ze kobylie
mlieko sa dlho mieSa v nadobe alebo v kozenom vaku,
necha sa najmenej 12 hodin ulezat a potom, uzZ mierne
kyslé sa pije. Nevypije sa vSak vSetko, ale vzdy sa niec¢o
necha ako zaklad pre novu davku. Vraj az takto pripraveny
kumys je ten spravny. Kumys niekomu chuti, iny ho
nemoze ani citit... Aj tu plati, proti gustu ziadny diSputat.

I Znacné rozdiely zostavaju v tych narodnych jedlach,
ktoré sa nepodavaju bezne (a to aj v spdésobe
podavania); v tychto pripadoch sa udrzuje tradicia
pravych a typicky narodnych jedal. Preto sa zda, ze
tradicie nezanikaji a ostavaju stale Zivé pre vacsinu
obyvatelstva I (Juliana A. Fialova)

LICHTENSTAJNSKO

7.3.2005/ ,Host je kral*
/ NH: 1,30 CHF
/ N: Oskar Weiss
/ Tlag: PL s 20 ks znamok
/ FDC s 1 znamkou,

FDC so 4 znamkami
/| CM
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Kresba autora so Sarmom a
jemnym humorom (na naSe
pomery mozno aj trochu
ironicky) chce naznacit, ze
jedenie okrem fyziologickej
funkcie mé aj duchovné
stranky, spolocenské i etické
hradiska. Inak povedané, ze
v pohostinskych sluzbach nie
je dolezita len kvalita
ponikaného jedla, ale aj
prostredie a hajma spdsob,
akym je host obsluzeny.



LITVA

9.4.2005 / Biely syr, ¢ierny chlieb / N: A. Ratkevi¢iené

/ NH: obe 1,70 LTL / F: 35 x 30 mm / Tlag: Tlacdiaren
cennych palierov, Budapest, PL po 10 ks znamok

/ VN: po 300 tis. ks / FDC (1)

V popredi obrazu prvej znamky je platené vrecusko

s tvarohom z kravského mlieka, ktory je zakladom vyroby
bieleho, vo vSetkych regiénoch Litvy velmi oblibeného
syra. Ten méze byt nesladeny aj sladeny, bez prisad

i s prisadami ako je napriklad kmin, mata, hrozienka,
bylinky alebo iné ingredencie. Niektoré syry sa konzumuju
Cerstve, iné suché alebo ako trvanlivé. Syry spolu

s mliekom, tvarohom, srvatkou, smotanou a maslom
tvoria dolezité potravinoveé clanky tejto pobaltskej krajiny.
Na druhej znamke v popredi je chlieb, v pozadi dozrieva-
juci lan obilia, rofnicka usadlost, zelené laky a lesy.
Vydavatel tato znamku uviedol slovami: ,Jeden

zo zakladnych a najstarSich druhov litovskych potravin je
Cierny chlieb. Jeme ho na ranajky, jeme ho na obed

a tvori nevyhnutnu su€ast stravy v kazdej rodine. V Litve
sa k chlebu vztahuje mnoho zvykov a povazujeme ho za
posvatny. Dokonca, ked niekomu nahodou spadne kus
chleba, dctivo ho musi zdvihnat, pobozkat a zjest..."

I Kde sa mnoho je a pije, tam choroba otvara dvere

ﬁ *

I (Cudové prislovie)

LOTYSSKO

23.4.2005 ! Prestrety stol /
N: Valda Batraksova / NH:
0,60 LVL / Tlag: PL s 10 ks,
pat a pat proti sebe
obratenymi znamkami

/ VN: 200 tis. ks

Autorka vytvarného navrhu znamky nakreslila stol

s dobrotami, ktoré sa zvykn( podavat pri slavnostnych
prilezitostiach. Na prestretom stole je kus pe¢eného
prasata, koSik s vypec¢enymi rohlikmi, bochnik syra a
velky korbel piva s vytekajlicou penou... Obraz Cias, ked
Stastie a spokojnost obyc€ajného ¢loveka bola spojena
predovSetkym s predstavou zdravia a dostatkom jedla.

Z myslienok Anthelme Brillat-Savarina

I Povedzte mi ¢o jete, a ja vdm poviem kto ste.

I Jedlo bez vina je ako deri bez sIne¢ného svetla.

I Objav nového druhu jedla znamena pre blaho
fudstva viac, nez objav novej hviezdy.

I Kto prijima svojich priatelov a nestara sa o jedlo pre
nich pripravované, nie je hodny aby mal priatelov.

I Osud narodov zavisi na spdsobe ich vyZivy.

Efzﬂ;{:zm".a{
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24.5.2005 / Dve narodné Speciality / N: fotografie jedal
Guy Hoffmann / F: 34x34 mm / NH: 0,50€ a 0,60€
/ Tla€: PL po 20 ks zndmok

Na znamke 0,50€ je Judd mat Gaardebounen, ktoré sa
pripravuje z ideného bravéového masa a zelenych
orieSkov a podava sa s hnedou omackou a knedfami.
Na znamke 0,60€ je Feirstengszalot, Salat pripraveny z
varenych vajicok, kyslych uhoriek, z vareného, nadrobno
posekaného hovadzieho masa a dalSich ingredencii.
Podéava sa s octovou oméackou.

I Medzi vyznamné osobnosti gastrondmie patri Marie
Antoine Careme (1784-1833), ktory je povaZzovany za
jedného zo zakladatelov a architektov modernej
francuzskej kuchyne. Bol vynikajicim kucharom, autor
mnohych receptov jedal, tvorcom jednoduchého, ale
rafinovaného Stylu varenia i autorom viacerych knih
o kucharskom umeni — medzi najvyznamnejSie patri
L'art de la cuisine francaise au dix-netusis v

varenia skvelych omacok a
polievok (jedna z nich dostala
prezyvku NajtvrdSia polievka
na svete). Varil pre mnohé
vyznamné osobnosti 19.
storoCia a preto sa Careme .1y
sta}l znémym ako ,,[(uchér i ._Hu_ o
kréfov a kral kucharov*. L

MACEDONSKO

9.5.2005 / Obilné klasy a kolace, zelenina a Imam
bajalma (?) / NH: 0,36MD a 0,60 MD / F: 40,2 x 30,2 mm
/ Tlag: PL so sUtlacou 6smich, Sachovnicovito
rozmiestnenych znamok (4+4) / VN: po 40 tis. ks

MADARSKO

9.5.2005 / Kura na paprike

s haluSkami / N: B. Baticz /
NH: 160 Ft/ Tla¢: H so 4
znamkami, ktory je graficky
usporiadany ako prestrety stol.
Na okraji haréeku vedla
Styroch tanierov (znamok) su
chlieb, muka, cibula, cesnak,
rozne druhy paprik a dalSie
potraviny / VN: 130 tisic
haréekov / FDC
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O madarskej kuchyni sa netreba osobitne zmierovat, je
dobre znama aj u nas. Tak aspon nazvy niektorych typic-
kych jedal a potravinarskych vyrobkov: Gulas, paprikas,
perkelt, segedinska kapusta, rybia polievka (halaszlé),
¢abianska klobasa, nudle s tvarohom (tlrés csusza)...

I Skvelé jedlo je ako skvely sex. Cim viac ho méte, tym
viac ho chcete I (Gael Greene)

MADEIRA

PORTUCAL H.u:jmn .

5.5.2005 / Tanier s napichnutymi kiskami pe¢eného
papagaja, tanier s rezmi morského mecuna / NH: 0,57 €
(2x) / Tlag: a) PL po 50 ks znamok, b) H (2 znamky + text
- recepty jedal)

Madeira, ale aj Azorské
ostrovy a Portugalsko,
okrem nadhernej
prirody, kultarnych pa-
miatok, vynikajucej
kuchyni a pohostinskych
sluzieb, preslavila sa aj
vynikajdacimi vinami.
Vdaka vhodnej

klime, drodnej pode

a kumstu miestnych
vinarov Madeirské vina
maju na celom svete
punc najvy3sej kvality.
FajnSmekri si méZu
vychutnat' lahodny vinny
mok mnohych
renomovanych znaciek

I Charakter ¢loveka najlepSie poznate pri pefiaznych
veciach, pri piti a v hneve I (Talmud)

MALTA

6.6.2005

/ Plnena paprika,
baklazan a
zelenina (16c¢),
smazeny kralik
na vine

a cesnaku (51c)
/ F: 31x44 mm

/ Tlag: PL po

10 ks zndmok

EUTOAA 2005

l6C - malta

Pri stravovani v oblasti Stredomoria vyznamn rolu zo-
hrava zelenina, ktora sa pouziva nielen ako priloha, ale
Casto ako zé&klad hlavnych jedal. Na Malte najsvojraznej-
§im masom je kralik. Toto zvieratko ma 29. juna aj svoj
sviatok (Fenkata), ktory je spojeny s rodinnymi vyletmi,
navstevami, dobrym jedlom, pitim, spevom a zabavou.

I Chcem mat také jedlo, po ktorom Zl¢nikovy zachvat
dostanem hned, a nie o troch hodinach v noci.
I (John Barrymore)

M OL DAVSKO

el

MOLDOVA

20.6.2005 / Syr, ovsena kaSa, dZzban a pohar (1,50 MDL),
Kolace, ¢utora s vinom a pohér (4,40 MDL) / N: Vita
Roshca / Tla¢: a) PL po 10 ks znamok, b) Harcek

so sUtlacou 6 zndmok (3+3) a obalom s fotografiou
vinohradov a reprodukciou oboch znamok / VN: a) po
103.750 ks znamok, b) 10.350 héarcekov / FDC (l)

FLROPA 2005 |

I Jedlo, ktoré nechame, padne nam lepSie na Gzitok nez
to, ktoré zjeme I Ludovico Luigi Cornaro

MONAKO

3.5.2005 / Styri znamky — M&som plnené tasticky
Barbagiuans a provensalska pizza Pissaladiére (obe 0,53
€), Spenatom plneny kola¢ Tourte de blettes a mucniky
(obe 0,55 €), emblém EUROPA maju natlaceny len prvé
dve znamky / N: Giuseppe Mazza / Tla¢: PL s 10 ks so
sutla¢ou dvoch a dvoch dvojic znamok (5x 0,53 € + 5x
0,53 € a 5x 0,55 € + 5x 0,55 €)

I Zvierata st mojimi priatelmi... a ja svojich priatelov
nejem I (George Bernard Shaw)
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NAHORNY KARABACH

Dve znamky vydané v PL po 10 ks znamok
(datum vydania ani dalSie Udaje autorovi nie st zndme)

Z pravidiel stolovania: Najprv sa maju podavat
pokrmy tazSie, potom lahSie / Pri podavani vina je
postup opacny / Menu sa ma podavat pomaly, aby
bolo mozné kazdy chod dostato¢ne vychutnat /
Jedélen mé byt ¢o najlepSie osvetlena a teplota v nej
nema presiahnut 20°C... I Anthelme Brillat-Savarin

NEMECKO

12.5.2005

/ Na pekné chvile

/ N: Nina Clausingova
/ NH: 0,55 €

/ Tlag: PL s 10 ks
znamok / FDC

Nemecka kuchynia je
bohata a pestra. Na-
miesto nejakej Speciality
na znamke vidime
symbolicky obraz stola
vyvolavajuci predstavu
prijemného posedenia

v kruhu rodiny alebo
priatelov. Autorka
jednoduchou bielou
Ciarou na ciernej ploche
vedie nas zrak po siluete
Salky, sviecky, flasi a
pohariku polozenom na
stole. Dotvorenie
atmosféry uz nechava
na nas, na naSe pocity,
predstavivost, zivotné
skusenosti ¢i spomienky.

Pri stolovani dezertu bolo milovnikovi vina pondknuté
hrozno. ,Dakujem*, povedal odmietajdc misu s hroznom,
Lnie som zvyknuty pit vino v tabletkach®.

(vtip Anthelme Brillat-Savarina)

NORSKO

16.9.2005 / Ryba (9,50 NOK), prestrety stdl (10,50 NOK)

/ N: Liv Andrea Mosdgl / Tla¢: PL po 50 ks znamok ( NV:
1 mil. ks (9,50 NOK), 1,5 mil. ks (10,50 NOK) / FDC

Na norskych jedalnych listkoch najéastejSie mézeme citat
jedla z ryb, najma makrel, tresky, lososov, pstruhov

a jedla z jahnacieho a hovadzieho masa, menej uz jedla

z brav€ového masa. Medzi rozSirené potravinové ¢lanky
patria mlie€ne vyrobky, najma syry vyrobené zo zdravého
kravského, ovéieho alebo kozieho mlieka. Pre chladné

a vetristé pocasie vela ovocia sa neurodi, v lesoch je vSak
hojnost’ hribov, jah6d a €ucoriedok.

Priroda sice dava pokrm, ale neprinaSa ho az
k hniezdu I (Finske prislovie)

POLSKO |x .. , §
O

5.5.2005 / Otiepok e "t
/ N: Magdaléna Blazkowa
a Cezary Hladki / NH:
2,20 ZI / Tlag: PL s 20 ks
znamok / VN: 450 tisic
kusov / FDC

. !
~" 4 Polskag 23"

i i ol o e o e e i i e e

Na znamke je oStiepok (oscypek, oszczypek) vyrobeny z
ovcieho mlieka, ktory je zvlaStny svojim tvarom, farbou i
Specifickou chutou. Vyrabaju ho v podhorskej oblasti na
juhu Polska pozdlz vrchoviny Podhale (nedaleko od
Zakopaného na polskej strane V. Tatier). Ov€iarstvo

a vyroba syrov v tejto lokalite sa traduje uz mnoho storoci.
Jeden zo spdsobov ako si na fiom pochutit, je uvedeny
na FDC: Ostiepok nakrdjame na asi 1 cm hrubé kolec¢ka,
ktoré na oleji z oboch stran vysmazime do zlata a horlce
podavame s brusnicovym dZzemom.

Menu bez syra je ako krasavica bez oka.
(Anthelme Brillat-Savarin

PORTUGALSKO

PORTLIGAL

PORTLIGAL

5.5.2005/ Cozido & portuguesa - misa s roznymi druhmi
masa a vyberanymi prilohami (0,57 €), originalne upecena
treska so zemiakmi (0,57 €) / N: Fotografie Homem Car-
doso / F: 40x30,6mm / Z: 14 / Tlag: Ofset a) PL po 10 ks
unamok, b) Haréek s 2 ks znamok a velkym priestorom

na text (recept) / VN: po 250 tisic znamok, po 120 tisic
haréekov / FDC / Postovy listok
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Prvé recepty na pripravu jedal z tresky a brav€ového
masa su v tejto krajine zname zo 14. storoCia. Sti¢asha
portugalska kuchyfa vychadza zo starych receptov a
tradi€énych surovin, ale jedla si uz pripravované
modernou technolégiou. Prednost’ dostavaju vSetky
morské produkty, zelenina, ovocie, bravéové, ovcie

i kréli¢ie maso, hodne sa pouziva cibula, cesnak,
koriander, petrzlen a olivovy olej. Bohaty sortiment
sladkosti je pripravovany na zaklade starych klastornych
receptov (medzi vynikajuce pochitky patri napriklad kola¢
Sericaia). Zdéraznuje sa spravna kombinacia jedla a vina.
Medzi vinami kraluju druhy ¢erveného portského.

I Portské, madeira, sherry. Pri vysloveni tychto nazvov
dychne na nas nielen vdna mori, ciest a dialav, ale ovanie
nés aj dych staroci. Pravom, lebo tie najkvalitnejSie
dezertné vina sa uz od 16. storocia, kedy sa zacali pisat
ich dejiny, stale vyrabaja tymi istymi klasickymi
technolégiami. A préave tie im totiz dodavaju typicky
odtien, vénu a chut I (David Lorenc)

Posta PMR
Pridnestrovskaia
Moldavskaia
Respublica

Znamky vydané
v PL po 10 ks
(datum vydania
ani dalSie udaje
autorovi nie su
zname)

I Jest potravu, ktora nie je bezpodmienecéne potrebna
pre organizmus a pritom nie je co najfahSie stravitelna,
raz sa to bude posudzovat ako prehresenie proti
mravnosti! I (Peter Altenberg)

RAKUSKO

28.5.2005

/ RakuSania maju kavu radi.
Vidiet to aj na vtipnej kresbe
na znamke, na ktorej

do Salky kavy autor kreshy
ponoril €asSnika. Ten vSak
neprotestuje, ale naopak,
blaZzene sa usmieva, akoby
sa v kave dobre citil

/ N: Hannes Margreiter
/NH: 0,75 €

/ VN: 700 tis. ks / FDC

Podrla vSetkého, tradicia pitia kavy v Raklsku sa zacala
odvijat' v roku 1683. V tom roku Turci pred branami
Viedne nechali aj vrecia so zrnkami kavy. K nim sa dostal
muz menom Kolschitzky a ten kratko na to otvoril prvi
kaviaren ,Zur Blauen Flasche” (K modrej ffaSi). Neskér
hork( chut kavy vylepsil cukrom a mliekom a zrodila sa
+Wiener Melange” (viedensk& zmes). Pocet kaviarni sa
zvacsoval a v polovici 18. storoCia sa navsteva kaviarne
stavala sucastou Zivota Vieden€anov. Chodili tam precitat
si noviny, zahrat' karty alebo stretnat’ sa so znamymi.
Kaviarne si osobitne oblUbili intelektudli a umelci,

z ktorych nejeden viac €asu travil v kaviarni ako doma
(dokonca podaktori si tam nechali doru€ovat’ aj poStu).
Velkej popularite sa teSili najma viedenské kaviarne
,Griensteidl“ a ,Central“. Cez vojnové roky ludia z nutnosti
pili kdvu z ¢akanky, Zita, jaémena alebo zo slivkovych
jadier, ale kaviarne nezanikli. Boli a stale zostavaju ako
inStitlcie, ako stc¢ast Rakuska. Rakusko a kaviareri —
jedno bez druhého sa vraj ani neda predstavit.

I Jedlo a napoje je tym, &o drzi dusu a telo pohromade
I (Nemecké prislovie)

REPUBLIKA SRBSKA

4.4.2005 / Znamka 1,00 KM - kuchynsky Sporak
s ohniStom a srbskymi jedlami (pogaca, sarmice), znamka
1,50 KM — stdl s tradi¢nymi jedlami (Sunka, kajmak,
projice) — N: Radomir Bojani¢, Nadezda Skocajic

/ Tlag: Ofset - a) PL po 8 ks znamok + 1 kupénom,

b) Haréek so sutlacou troch sérii znamok (3 + 3), obal,
Cislované / VN: PL po 55 tis. kusov, H 20 tis. kusov

FACTROROMITA
GASTRONOM T

I Kde Ta radi vidia, tam chod iba zriedka. Kde neradi,
tam nechod nikdy I (Svédske prislovie)

RUMUNSKO

Dve rumunské znamky hovoria o pociatkoch gastronémie,
ktoré sa zacali odvijat od objavenia ohfia a prvymi
tepelnymi Gpravami potravy. M6zeme to vidiet napriklad
na kresbach v jaskyni ,Les Trois Fréres" pri Ariége

v juznom Franclzsku. Pozadie oboch znamok tvoria staré
mapy Uzemia dneSného Rumunska. V popredi prvej je
lukostrelec polujdci na vtakov a zatiSie s ovocim (21 000
ROL), na druhej polovnicky pes prinasajuci tlovok

a zatiSie s pe¢enou husou a poharom vina.
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9.5.2005 / Z historie gastrondmie / N: Octavian Penda /
NH: 21 000 ROL, 77 000 ROL / Tla¢: Haréek so sutlacou
dvoch dvojic znamok / VN: 196 tis. ks / FDC

I Clovek prestrie svoju dusu ako pekny obrus a uz iba
oCakéava, aby mu osud zacal klast jedla a vino; ¢lovek je
pripraveny pochutnat’ si ¢o najlepSie I (Jean Dutourd)

RUSKO

5.5.2005 / Podla slovanského
zvyku hosti vitaju chlebom a solou.
Ale Rusi hostov uctia aj inymi
Specialitami svojej narodnej
kuchyne. Niektoré z nich su
zobrazené aj na znamke / N:
V.Lariskinova / NH: 8,00 RUR /
Tla¢: a) PL s 50 ks znamok,

b) maly PL so 6 ks znamok / VN:
250 tis. ks znamok, 70 tis. ks
malych PL / FDC

V popredi je jedna z najvyhladavanejSich ruskych
Specialit ¢ierny kaviér - ikry jesetera. Hned vedla je
Cerveny kavir - ikry lososa. Na konzuméciu su
pripravené nesladené palacinky, s ktorymi vraj kaviar
chuti najlepsie. Dalej je tam med, na Sndre visiace
pracliky a hlinena nadoba (s medovinou alebo kvasom?).
NuZz a vSetkému na stole kraluje samovar, lebo k ruskému
naturelu neodlucitelne patri pitie €aju. Samozrejme, o
ruskej kuchyni by sa Ziadalo napisat viac. Ved oplyva
mnohymi typickymi jedlami ako napr. sofanka, okroSka,
polievka ucha, borS¢, barani Saslik, pefmene

s ¢ucoriedkami, pirozky, pSenicné bliny... Nuz,

a z napojov nemozno nespomenut vodku.

SAN MARINO

SANMARINOG 10,62

25.4.2005 / Chlieb a vino / Design: Franco Filanci,
Paolo Candelari / NH: 0,62 € a 1,20 €/ F: 30 x 40 mm
/ Z: 13/ Tla¢: Ofset, PL po 20 ks znamok

/ VN: po 210 tisic kusov znamok

Vydavatel emisiu uviedol slovami, Ze chlieb a vino tvoria
pravy zéklad gastrondmie (prinajmenSom v oblasti
Stredomorskych krajin) a st zakladnymi elementmi,

z ktorych boli vyvinuté na vysoki Groven kuchynského
umenia. Chlieb a vino ani dnes neméze chybat na stole
pri ziadnej prilezitosti... Na prvej znamke je koSik

s pec¢ivom z chlebového cesta a v pozadi drevom
vyklrena pec. Chlieb ma mnoho poddb, véni a chuti.
Pecie sa v tvare okruhlych i podlhovastych bochnikov,
su gulaté i ploché, ¢i v tvare dlhych rohlikov, vyrobené

z rézneho druhu muky a r6znou technolégiou, s olivovym
olejom i bez, ale aj s pridanim réznych prisad (sezam,
orechy, aniz, olivy, suSené figy a i.). Na druhej znamke
je pohlad do vinarskej pivnice s ffaSami réznych odrod
bieleho, ¢erveného a ruzového vina. Obraz prijemnej
atmosféry dotvaraju klasické ozdobené sudy v pozadi.
phlieb a vino, telo a krv.

I Pokladat svoj organizmus za Zivé, usfachtilé umelecké

dielo, a tak s nim aj zaobchadzat, to je kulttra!
I Peter Altenberg

SLOVENSKO

22.4.2005
SL

/ Chlieb v tvare mapy SR
a solni¢ka — symbolicka
kresba / N: Karol Prudil

/ NH: 19 Sk / Tlag: Ofset,
PL s 8 ks zndmok

/ VN: 500 tisic kusov
znamok / FDC

OVENSKQ
‘ Sl

Vydavatel k vydaniu emisie uviedol: V zavislosti od
prirodného prostredia Slovenska tvorili v minulosti
prevaznu Cast stravy jeho obyvatelov rastlinné a mlie¢ne
produkty. Maso v nej pévodne nehralo vyznamnejSiu
ulohu. Pre slovensku stravu bola typicka predovSetkym
kyslasta prichut jedal. Sladké jedla sa konzumovali menej
a vacsinou len prilezitostne. Z hladiska spdsobu pripravy
jedal, vacsi podiel tvorili varené nez pecené jedla.

Za poslednych dvesto rokov vyvoj slovenskej stravy
ovplyvnilo rozSirenie novSich pofnohospodarskych plodin
- zemiakov, kukurice a cukrovej repy, zdokonalenie mletia
obilia a obchod. Z rastlinnych produktov zakladnymi
jedlami obyvatelov Slovenska boli chlieb, varené
cestoviny, kaSovité, zeleninové a zemiakové jedla,
polievky, omacky, rozliéné druhy kolacov. Velka Ucta sa
vzdy prejavovala chlebu. NajznamejSim zvykom spojenym
s chlebom je pontkanie vzacnych hosti chlebom a solou.
NajznamejSou a najtypickejSou varenou cestovinou
slovenského etnika s halusky. NajzauzivanejSou
zeleninou je oddavna kapusta, najma v kyslej kvasenej
forme. Pre mlie¢ne produkty slovenskej stravy su
Specifické ovCiarske pastierske vyrobky - ov¢ie syry
bryndza, oStiepky a parenice a mliecny napoj Zincica.
Medzi napojmi k najstar§im druhom patri medovina. Alko-
holické napoje v slovenskej strave charakterizuju najma
palenky palené zo sliviek a borievok... (Zora Valentova)

VEMNSEQ
T—
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SLOVINSKO

20. 5. 2005 / Poticas
(kolace) / Matjaz Ucakar
/ NH: Oznacenie
pismenom D — poStovné
do zahranicia / Tlac:
Stvorfarebny ofset, PTC,
a.s., Praha, PL s 8 ks
znamok + 1 kupénom

/ FDC

ISLOVEMIJA Q O

BLOWEMIJA E e

B EE R
cURGA

£ 8

Kola€e na znamke vyzeraju velmi pekne a v skuto€nosti
urcite su aj velmi chutné a vonavé. Slovinci ich volaji
poticas (kola¢ — potica), u nas ich pozname najcastejSie
pod ndzvami makovnik ¢i orechovnik. V Slovinsku patria
medzi najobllibenejSie pochltky a prakticky nechybaju

v Ziadnej domécnosti. V slovinskej kuchyni sa stretavaj
vplyvy z oblasti Alp, stredomorského regionu

a panonskych rovin. Nie nahodou na znamku boli vybrané
kolace orechové, makové a s estragébnom - oni prave
reprezentuji uvedené tri zemepisné oblasti.

raumasass

LA SO A : £V

I Mam réad jahody so smotanou. Z akéhosi nepochopitelného
dévodu maju ryby radSej ¢erva. Ked idem na rybacku, pondkam
rybe tuéného Cerva, nie to, o mam rad ja! I (Dale Carnegie)

SRBSKO a CIERNA HORA

L
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ESrbifa i Crna Gora {]1'4{}!

ECpoufa i Lipna Fopa []50(

5.5.2005 / Miestne jedla a dezerty / N: Nadezda Skocaji¢ /
Dve dvojice znAmok s oznacenim hodnoty v dinaroch aj
euro: 41,50 D - 0,50 € a 73,00 D - 0,90 €/ Tlac: Ofset, a)
PL s 8 znamkami + v strede s 1 kupénom, b) Har¢ek so
sutlacou dvoch znamok, ¢islované / VN: znamky po 80 tis.
kusov, haréek 50 tis. kusov / FDC (2)

I O¢i nikdy nezasytis I (Bantu — Afrika)
SPANIELSKO

15.4.2005 / Tanier

so Sunkou, pecivo

a pohar vina

/NH: 0,53 €

/ F: 40,9 x 28,8 mm

/ Tlag: PL s 50 ks
znamok

/ VN: 1 mil. ks znamok

Na kultdru Spanielsko, ale aj jej kuchyriu, mala velky
vplyv sedemstoro¢nd, do 15. storocia trvajuca okupacia
Maurmi. Ti so sebou priviezli citrusové ovocie, orechy,
korenie a zaviedli kultivovanie ryZe. Po prichode do
Nového sveta Spanieli objavili dalSie nové vzruSujlce
gastronomické poklady ako papriku, kakao &i paradajky.
Dalsi vplyv bol zo strany francizskej a talianskej kuchyne.
Napriek tomu Spanielsko méa svoju vlastnu, vyraznua a pre
jednotlivé Casti krajiny charakteristickd kuchynu. Na
znamku sa nedostala povestna Andallzska studena po-
lievka gazpacho uvarena z paradajok, papriky, uhoriek a
oleja, ani popularna baskidska pochutka kokotxou pripra-
vend z najjemnejSieho masa zo spodnej ¢asti hlavy mor-
skej Stuky, ani Katalanske rybacie jedlo zarzuela, v jed-
nom hrnci uvarené ryby, sépie, lastlry a krevety, ale ina
Specialita - tanier s nadhernou Stavnatou Sunkou, ktora je
vraj labuznikmi v poslednych rokoch stale oblUbenejSia.

I ,Ak hovori duSa o jedle, nasyteni, vyzive, hladovani,
chuti ¢i traveni, nemézeme to brat doslova. V pripade
jednotlivych potravin vzdy musime brat' do Gvahy
individuélne a kolektivne asociacie. A kolektivne asociacie
maju svoje korene v kultdre ludstva zapustené velmi
hlboko.“ Cez rozpravky, povesti a mytologické pribehy
autorka ukazuje, ako jednotlivé potraviny maju z hladiska
fudskej kultdry odliSné, ale napriek tomu v mnohom
pribuzné vyznamy. Nech sa uz jedna o biblické jablko
pokuSenia alebo obilniny priznaéné pre bohyriu — matku,
bohyriu plodnosti. Sleduje tieZ symboliku pokrmov

v fudskych snoch. A v konec¢nej faze upozorfiuje na
vyuZitie tohto Specifického jazyka stéasnou reklamnou
masinériou I (O knihe Eva Jackson: Jedlo a premena)

SVAJCIARSKO

10.5.2005 / N: Annete
Maiga / NH: 1 CHF / Tla¢:
PL so 16 ks znamok (4x4)
Aj tato znamka pripomina,
Ze dobré jedlo a prijemné
prostredie jedalne by mala
hosta potesit a doslova
ho hyckat. V gastronomii
totiz slavnostne ozdobeny
stol hra doélezitt ulohu,
pretoze vplyva pri jedeni
na zmyslovy zazitok.
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I Zvierata st mojimi priatelmi... a ja svojich priatelov
nejem I (George Bernard Shaw)

10.3.2005 / Produkty
zdravej vyzivy / NH:
Znamky pre listy 1. triedy
pre vnutroStatnu postovi
doprav / Tla¢: PL so 6 ks

znamok, sutla¢ pre ZZ
(2x 3 znamok)

Svédska posta na
propagaciu zdravej
VyZivy cestou emisie
troch znamok prizvala

k spolupraci Tinu
Nordstromovd, televiznu
moderatorku. Tina pred
niekolkymi rokmi velkd
popularitu ziskala
relaciou o stravovani,

v ktorej svojim Stastnym
smiechom ingpirovala
divakov na varenie
chutnych a zdravych
jedal. Teraz svoju
popularitu poskytla na
prezentaciu a reklamu
tejto emisie.

T 1'l.r| inrikes

safuun | A3 uE|

Tina aj navrhla, €¢o méa byt na zndmkach zobrazené:
Na prva znamku plody a zavareninu ¢iernej bazy, citrén
a badyan (druh korenia z trop|ckeho stromu), na druhd
jabigko, arty&ok a mlie& rofny (Sonchus arvensis) a na
tretiu znamku cviklu, kozi syr a pazitku.

FAPEINSLY =70 TR

Matvladje
r‘nFrJ |n.'-|

I Vegetarianska strava moze predist 70 az 90
percent vSetkych srdcovych ochoreni
I (The Journal of the American Medical Association)

TALIANSKO
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9.5.2005 / Obilné klasy, hrozno / N: Gaetano leluzzo
/ NH: 0,45 a 0,62 €/ Tla¢: PL po 50 ks samolepivych
znamok, na okraji nalepky postaprioritaria / Priority Mail

Taliansko so svojou vynikajuacou kuchyhou patri medzi
najchyrnejSie a za posledné storocie sa stala kuchyrou
svetového dosahu. Kucharske tradicie na Apeninskom
polostrove vznikali uz v antike. V prvom storo¢i n. I.
vznikla slavna Apiciova kucharska kniha ,Decem libri qui
dicuntur de re coquinaria®, z ktorych recepty sa objavu;ji
v kucharskych uéebniciach eSte aj dnes. Talianske jedla
sa vyznacuju Uspornostou a st¢asne aj vynikajacou
chutou. Prevazuju jedla z cestovin, ktoré sa pripravuju

z dvoch zakladnych druhov pasta secca (bezvaje¢né
cesto) a pasta aluovo (vajecné cesto), z ktorych sa
pripravuje pizza, Spagety a dalSie typické jedla. Vo velkej
miere sa pouzivaju syry. Kuchyne v jednotlivych €astiach
krajiny maju svoje Specifika. Napr. v severnych oblastiach
sa viac konzumuju masité jedla, na juhu viac jedla z ryb,
na severe sa na smazenie pouziva maslo, ¢im dalej
smerom na juh, tym viac olivového oleja. Vyznamné
miesto v talianskej kuchyni zaujima vino - nielen ako
napoj, ale aj ako stcast masitych jedal a omacok.

I Cim sa liSi &lovek od zvierat? Zo vSetkych tvorov iba
¢lovek pije, ked nema smad, je, ked nema hlad a hovori,
ked nemé €o riect I (Steibeck)

TURECKO

9.5.2005

/ ,Krajina zdravej vyzivy"
/ N: Ajans Turk A.S
/F:52136 mm/Z: 13

/ NH: 70 YTL

TURKIYE CUMHURIYETI

Na znamke je imaginérny obraz krasnej krajiny vytvoreny
z rdzneho druhu zeleniny, ktory by sa dal nazvat' ,Krajina
zdravej vyZzivy“. Vpravo je zahrada s listami kapusty €i
kelu, nad nimi kopce zo zemiakov. Plot zahrady je

z luskov fazule, pred plotom sa nechaju obdivovat
paradajky a cibule. Vlavo su ,kriky" brokolice, pred nimi
hlavky Sampionov a za nimi ,stromoradie” zo Spenatovych
listov. Slnie¢ko nad krajinou tvori koliesko citronu. Tanier
v lavom dolnom rohu znamky symbolizuje vztah medzi
zeleninou a zdravou vyZivou.

I Dobry host si so sebou prinesie jedlo a napoje, este
lepSi host si prinesie aj vlastné prezuvky. Idealny host
vbbec nepride I (Vaclav Dusek)

UKRAJINA
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20.5.2005 / Ukrajinsky borS¢ a potraviny, z ktorych sa
pripravuje — hovadzie méaso, kapusta, cvikla, raj¢iny,
mrkva, paprika, zemiaky, cesnak, cibula, smotana,
bobkovy list, petrzlen... / N: O.KostiuSenko (fotografie),
S.Bondar (graficka aprava), Maria Heiko (navrh obalu

/ F: 45 x 33 mm, v haréeku 40 x 28 mm / NH: 2,61 a 3,52
UAH (hryvnia) / Tla€: a) PL so sutlacou 16 ks znamok
(4x4 dvojic zndmok) s potlaéenym okrajom, b) Haréek
so sutlacou 4 ks znamok (2 dvojice znamok), na okrajoch
zoznam surovin potrebnych na zhotovenie ukrajinského
bors¢u, obal s tanierom bors¢u a pampusikmi / FDC
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Okrem tradiéného bors¢u sa ukrajinska kuchyna
vyznacuje mnohymi dal§imi narodnymi Specialitami.
Napriklad pe¢ené bravéové méaso preSpikované
cesnakom a cibulou, kapustové zavitky (golubcy),
Stavnaté pampusiky s cesnakom, na mnoho spdsobov
pripravend tekvica (pecend, varena, dusena i susena),
kypré tasticky (varenniky) s viSfiami alebo s tvarohom,
lahodny chladeny kompét zo suSeného ovocia (uzvar) ¢i
tradiény viano¢ny dezert Kutja...

I Pre kohduta je jaémen vzacnejSi nez perly
I (Madarskeé prislovie)

VATIKAN

2.6.2005 / Ryby na keramickych tanieroch / NH: 0,60 €
a 0,80 €/ F: znamky 31,7x41,3 mm, PL 182,8x106,5 mm /
Z: 13/ Tlag: Ofset, PL po 10 ks znamok / VN: po 300 tis. ks

Postova sprava cirkevné Statu na znamky pouzila motivy
ryb na tanieri z diel svetoznameho maliara Pabla Picassa,
ktoré sa nachadzaju vo Vatikanskych zbierkovych
fondoch. Ryby maju vyznamovy vztah k zlatému
nastupnickemu stolcu Petra i mnohych biblickych
pribehov. Jedla v najSirSom zmysle slova s velmi GUzko
spojené s nabozenskym uéenim, zvykmi a tradiciami.

I Internet je kuchéarska kniha buducnosti — staci

do vyhladavacieho programu zadat’ slova ,kucharska
kniha“ alebo ,jedlo" a vzapati je ¢lovek zahrnuty
enormnym mnozstvom informacii a receptami jedal

z vSetkych katov sveta... I (Sprava z tlace)

VELKA BRITANIA

23.8.2005 / ,Premeny chuti v Britanii“ / N: Catell Ronca
/ NH: Znamka pre list 2. triedy, znamka pre list 1. triedy
(s logom EUROPA), 42p (s logom EUROPA), 47p, 60p
a 68p / F: 35x35 mm / Tla¢: a) PL po 25 ks zndmok, PL

po 50 ks znamok / FDC

Toasr ro
Enrope B
- h

Znamky emisie ,Premeny chuti v Britanii“ (Changing
Tastes in Britain) pripominaju Sest jedal pochadzajdcich
z rbznych oblasti sveta, ktoré su aj sucastou britskej
kuchyne dneSnej multikultarnej spolo¢nosti. Znamka
ur€ena na zasielky 2. triedy je venovana ryzi, ktora tvori
zakladn( potravu pre viac ako polovicu ludstva. Znamka
na zasielky 1. triedy je venované ¢aju, ktory sa prvykrat
zacal pit v Cine uz viac nez pred 5000 rokmi. Nametom
znamky 42p je sushi, ktoré méa p6vod v Japonsku ako
sposob uchovavania (konzervovania) ryb. Cestoviny,
ktoré svoj rodny list maju v 4. storo¢i pred nasim
letopoctom v Taliansku, s nAmetom na znamke 47p.
Na znamke 60p si mlada dama pochutnava na chipsoch
(zemiakovych lupienkoch) a pripomina, Ze prvé zemiaky
boli vypestovane Inkami. Posledna znamka (68p) je
venovana jabi¢kam, ktoré st prvoradym exportnym
artiklom Velkej Britanie. Na znamkach jednotlivé druhy
jedal pod¢iarkuju postavy z krajin ich pdvodu. Originalny
namet so struénou, ale pouénou exkurziou do minulosti

i si¢asnosti gastronémie.

I Je zaujimavé, a skoro az dobrodruzné, pozriet sa
zblizka na dejiny stolovania, chuti, vonkajSej Upravy

a zdobenia jedalenskych stolov, kucharskych knih,
kucharov a pohostinskych zariadeni. Zamysliet sa nad
tym, ako 20. storoCie zmenilo na$ vztah k potrave

a k jedlu...

Lebo ,ak vieme, ¢o jeme, vieme aj to, aki sme“. Obmena
nemeckého prislovia ,Man ist, was man isst", neplati len
o jednotlivcoch, ale aj o spoloenskych vrstvach a celych
narodoch.

I (Helena JaroSova)
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NiekoFko poznamok na zaver

Spoloéné vydania znamok emisného radu EUROPA sa
teSia pomerne Sirokému okruhu zberatelov. Zrejme
znacnej Casti zberatelov koncepcia ich vydavania na
zbieranie lepSie vyhovuje nez tradi¢né teritorialne alebo
nametové. Napriklad aj tym, Zze v ,mori“ vydavanych
znamok predsa len emisie s logom EUROPA sU dobrymi
orientaénymi ,majakmi“, ktoré vytvaraju pre ich zbieranie
koridory v prijatelnom rozsahu.

Kvalitativne névum v spolo€nych vydaniach vidim najma
v tom, Ze jeden (spolo¢ny) ndmet je v priebehu kratkeho
¢asového obdobia zobrazeny na zndmkach viacerych
krajin. To umozniuje dany namet vidiet z roznych uhlov
pohladu vydavatelov a tvorcov znamok, z rozdielov kon-
cepcie znamkovej tvorby jednotlivych poStovych sprav a
cielov, ktoré svojou emisnou politikou sleduju. Je tu teda
skvela moznost aj na porovnavanie. Preto hlavhym
zamerom toho prehladu je podat aspon struénu
informéciu o produkcii znamok EUROPA 2005
GASTRONOMIA. Je to uz druhy (prvy bol uverejneny

v lete 2005), doplneny a upresneny prehlad, avSak ani
tento jeho zostavovatel nepovazuje za kompletny

a vybaveny so vSetkymi potrebnymi Gdajmi. Aj v tomto
pripade bude potrebny dihSi ¢as na ziskanie a overenie
vSetkych Udajov a na zaznamenanie v odbornej
filatelistickej literature.

TransEM-formovany prispevok

Uplne na zaver chcem este dve poznamky:

I Okrem opravnenych vydavatelov v prehfade uvadzam
aj znamky EUROPA 2005 GASTRONOMIA vydané aj
inymi subjektami. Nakolko sa vSak v tejto problematike
nevyznam, vo veci legality neoficidlnych vydani
odpori¢am sa obratit na medzinarodné postové

a filatelistické organy (UPU, PostEurop resp. FIP, FEPA),
ktoré disponuju potrebnymi informéciami aj na svojich
webovych strankach.

1 V prehlade nehladajte znamky EUROPA 2005
GASTRONOMIA vydané Holandskom — poStova sprava
tejto krajiny v poslednych rokoch znamky v ramci
emisného radu PostEurop prestala vydavat.

Viliam Kucera

Dakujem za informéacie poskytované postovymi
spravami formou bulletinov a internetovych webovych
stranok, informaénym sluzbam Svetovej postovej
Unie, Post Europ, AlJP, katalogu STANLEY GIBBONS,
webovym strankam STAMP YELLOW PAGES
DIRECTORY, katalégom Jurgena Haepersa
EUROPA STAMPS a Guya Doxena L'Europe
philatélique a i.

Pramene

O

Viliam Kugera: PROSIM KU STOLU, JE PRESTRETE, Zberatelské state 16, priloha ¢asopisu ZBERATEL,
¢islo 7/2005, ktory vydava firma Zberatel v Bratislave. Pévodny prispevok doplnil, upresnil a na pouzitie
v elektronickych médiach upravil autor. Bratislava, marec 2006



